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Da uve brunello, matura in botti da 30 hl per almeno 24 mesi. Classico 
rubino. Olfatto nitido e intenso su ciliegie nere mature e more. Una 
leggera affumicatura che introduce erbe officinali che danno freschezza. 
Trama e progressione fitte, nervose con tannino giovanile ma 
perfettamente integrato. Ottimo il finale per lunghezza e sobrietà. La 
zona nordica esprime le sue caratteristiche anche in annate torride ma 
qui c’e il trucco: piovve a metà settembre.
- Riccardo Viscardi


