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Ungemein komplexes und tiefgestaffeltes, ätherisch-kräutriges Bouquet 
mit à point reifen, überwiegend dunklen Beeren, Tabak und wieder erdig-
kräutrigen Noten. Sehr klar umrissene Struktur am Gaumen, messerscharf 
konturiert, ungemein druckvoll, gekonnt umhüllt vom feinen, eleganten 
Tanninkleid, nobel mit konzentrierter Frucht und würzig-mineralischen 
Noten, spannt sich ganz weit mit wunderbarer Fruchtsüße und Frische. 
Schöne Liaison aus Kraft und Eleganz, sehr persistent und lang im Finale 
mit der typischen Sangiovese Würze und ätherischen Noten. Einer der 
besten der Verkostung. [2026 – 2042]
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